
Clássica Cozinha Italiana

ENTRADAS

FRIAS

CAPRESE           36
Salada caprese - muçarela de 
búfala e tomate, regados com 
pesto de manjericão e azeite.

SALADAS

BURRATA           46
Da região de Puglia, na Itália, a burrata é um 
queijo muito cremoso, considerado um meio-
termo entre a muçarela de búfala e a manteiga. 
(acompanha cesto de pães)

ANTEPASTO COM QUEIJO            58
Queijo Parmesão e queijo provolone, sardela e 
berinjela, azeitonas pretas. Acompanha cesto 
de pães

MASSAS
AGNOLOTTI DE FUNGHI           62
Massa caseira recheada com funghi e 
muçarela ao molho de brie.

NHOQUE DE MANDIOQUINHA           54
Preparado com mandioquinha, 
salsa ao molho napolitano.

LASANHA À BOLONHESA           54
Massa caseira, molho bolonhesa 
e muçarela.

PENNE / ESPAGUETE / TALHARIM          44
Massa Grano Duro típica italiana.

Escolha seu Molho Preferido
 
* CARBONARA     * 4 QUEIJOS     * MOLHO BRANCO

* BOLONHESA     * SUGO   * ALHO E ÓLEO  * NAPOLITANO

Ao seu estilo e preferência...

BOLINHO DE BACALHAU           46
Saborosos bolinhos feitos com bacalhau.
 
BRUSQUETA           34
Pão Italiano com pedaços de tomate com 
manjericão, cheiro verde e orégano, regados de 
azeite extra virgem e coberto com muçarela.

QUENTES
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RISOTO
RISOTO DE CAMARÃO           96
Camarões flambados no conhaque e 
arroz arbóreo.

RISOTO DE BACALHAU          54
Preparado com lascas de bacalhau, 
arroz arbóreo e azeitonas pretas.

RISOTO DE BÚFALA           54
Arroz arbóreo, muçarela de búfala 
e tomate seco.

CARNES
OSSOBUCO À MODA DE MILÃO                      72
Corte especial bovino, osso com buraco, 
ossobuco, ao molho escuro acompanhado de 
risoto à Parmegiana.

FILÉ AO POIVRE                      74
Filé mignon grelhado ao molho poivre e risoto 
com aspargos frescos.

POLPETONE           59
Almôndega grande recheada com muçarela, ao 
sugo e talharim al Burro.

CORTES ESPECIAIS

COSTELETA DE CORDEIRO           85
Uma deliciosa combinação de Costeleta de Cordeiro, 
marinada por 8h em temperos orgânicos produzidos 
na horta do Café Cantina. Grelhada e finalizada ao 
forno com todo cuidado para manter o sabor e 
a textura. Acompanha talharim ao pesto.

PEIXES
BACALHAU COM RISOTO           96
Lombo de bacalhau ao forno e regado de azeite 
extra virgem com risoto de azeitonas pretas.

MISTO REAL           96
Lombo de robalo grelhado e regado de azeite 
aromatizado com pistache e risoto de camarão.

SOBREMESAS

CRÉME BRÛLÉE           28
Sobremesa francesa.

PROFITEROLES           28
Taça de sorvete de 
creme com Carolinas.

BROWNIE           28
Brownie com nozes 
picadas e sorvete 
de creme.

TAÇA DE SORVETE      20
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